
Hôtel de Ville 71.-

Cassolette ou foie gras

Entrecôte ou Sandre

Fromage ou dessert au choix

Chasse 95.-

Crème de courge

Pâté en croûte

Selle de Chevreuil

Mont Blanc

Entrées

 Crème de Courge à la châtaigne, œuf mollet et petits croûtons*   17.-
            
 Terrine de Foie gras *         22.-
   
 Cassolette de champignons, Copeaux de feuilletage *    21.-
  

Plats
  
 Fricassée de Ris de Veau, écrasé de pommes de terre et champignons  52.-
     
 Entrecôte de Bœuf rassie, pommes Macaire et carottes fondantes *  46.-
  
 Pavé de sandre, échalotes au vin rouge, écrasé de pommes de terre  39.-
  
 Médaillon de Lotte, Riz pilaf et coquillage *       36.- 
    
 Gnocchis de mémé, sauce tomate maison *      31.- 
 

A partager

 Planche de l’Hôtel de ville (charcuteries et fromages de nos région)  29.-
  
 Bocal de terrine de Chasse du Chef       18.-

Menus

 La Brasserie est ouverte :
  Le lundi et mardi de 8h00 à 14h00 et du jeudi au samedi de 8h00 à 21h00
  le dimanche de 8h00 à 18h00, le soir sur réservation
  restauration de 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 20h30 

  

La Carte de la Brasserie



Desserts maison et Fromage
 

 Assiette de Fromages de nos régions      15.-

 Moelleux au chocolat Grand cru, glace Pistache (15 Min)  15.-
      
 Mont Blanc, Sorbet Cassis, crème de châtaigne    14.-

 Parfait glacé au café, flambé au grand Marnier    15.-

 Café Gourmand (1 boisson chaude et 3 gourmandises maison)  13.-
  

Glaces 
        
 Glace et sorbet maison  La boule.            5.-
   (demandez nos parfums du moment)
  
 Meringue Crème double, glace Crème Double      9.-
   aux coulis de fruits rouges      12.-

 Abricot à l’eau de vie, Sorbet Abricot      12.-
 
 Raisin à la Lie, glace vanille        12.-
 
 Pruneau à l’eau de vie, sorbet pruneau suisse     12.-

 Coupe Danemark / Café glacé  / Coupe caramel    12.-

 Frappé (vanille, chocolat, espresso)       8.-

 Glace et Sorbet classique   La boule      4.-

 Supplément :    crème double     2.-
       Chantilly      2.-
       Arrosé (2cl)     5.-

   Sans Gluten    Végétarien

  

Origine des viandes et poissons:
Suisse et Europe

Notre équipe se tient à votre disposition pour les produits allergènes

TVA 8,1 % et service inclus, pas de CB en dessous de 10.-


